
MENÚ

JORNADAS 
DEL LECHAZO

ASADO

1ª EDICIÓN 2024

P A R A  E M P E Z A R
Morcilla de Burgos

Esgarraet de picadillo y pimientos asados
Mollejas al ajillo de cabrito lechal al estilo tradicional castellano

P L A T O  P R I N C I P A L
1/4 de lechal asado en nuestro horno de leña en su propio jugo

P O S T R E

4 0 . 0 0 €  /  C O M E N S A L  

Hojaldre relleno de crema pastelera y nata 

P A R A  A C O M P A Ñ A R
Bol de lechuga fresca de la huerta con tomate de la tierra y cebolla de Figueras

Pan de torta de aceite

P A R A  F I N A L I Z A R
Café con orujo y rosquillas

Para mesa completa (mínimo dos comensales)


